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Olives esfer|qu95 de Chlpotle

Aceitunas yaedsh

Anxoves XXL del Cantabric
Anchoas XL del Cantabrico

Pernil ibéric Montaraz acompanyat
de pa de v:dre amb tomaquet

.<Jl| or

Seguim amb els entrants festius

Ostres catalanes Sant Lluis al natural amb caviar imperial

Ostras catalanas Sant Llufs &l natural con caviar imperia

Gambes al Josper

Gambas al Josper

Cloissa de carril amb amontillat
Almela de carrll con amontillade

King crab tebi amb la seva saisa de mantega blanca i avellanes
King crab tibio con su salsa de beurre blanc y avellanas

Amanida Caprese a I'estil ToC

Ensalada Caprese al estilo ToC
El moment dels sabors de la nit

Turbot al tall acompanyat amb milfulls de verdures

Hodab: on milhojas de verduras

allo al corte

Milanesa de Wagyu A5 amb la seva salsa Périgord
Milanesa de Wagyu AS con su salsa Périgord

Els dolcos nadalencs

Garlbaldl
i

=

Puros de xocolata
Puros de chocolate

Aigl’]es, petits fours i cafes
Aguas, petits foursy cafés

Blanc - La Charla - D.O. Rueda
Negre - Domaine Lafage Cuvée Nicolas - D.O. Cétes catalanes

Champagne - Mumm Cordon Rouge

190 €

ToG

RESTAURANT & COCKTAIL BAR

SN

AnyogsPark

Mountzin Et Wellness Resort
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Let’s start celebrating

Spherlcal Chipotle olwes
e ériques au Chipotle

XXL Cantabrian anchovies
Anchois XXL de la mer Cantabrigue

Montaraz Iberian ham served
with crystai bread and tomato
Jarmbon b érique Monta

Let’s continue with the festive starters

Catalan Sant Lluis oysters, natural style, with imperial caviar

Huitres catalanes Sant Lluis nature avec caviar imperial

Josper grilled prawns

Gambas gy Josper

Carril clams with amontillado
Palourdes de Carril a l'amontillado

Warm king crab with beurre blanc and hazelnut sauce

Crabe royal tiede, salce beurre blanc et noiseties

Caprese salad ToC style

prese a la fagon ToC

The flavours of Christmas Eve

Fresh turbot flllet W|th vegetable mlllefeunle
Turbot - . o

Wagyu A5 Milanese wnth Per:gord sauce
Milanesa de Wagyu A5, sauce Perigord

Christmas sweets

Garibaldi
cli

Laric

Chocolate cngars

Water, petits fours and coffee
Eaux, petits

White: La Charla - D.O. Rueda
Red: Domaine Lafage Cuvée Nicolas — D.O. Cétes Catalanes

Champagne: Mumm Cordon Rouge

190 €

ToG

RESTAURANT & COCKTAIL BAR
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The Mountzin Et Wellness Resort




Entrants

Derml |ber|c Montaraz amb pa de vidre amb tomaquet

4dImMc

Jambc

Principal

Turbot al tall acompanyat de mllfulls de verdures

El dol¢

Pastas de xocolata

ToG

RESTAURANT & COCKTAIL BAR

SN

AnyosPark

The Mountzin Et Wellness Resort




